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La Scuola Serale G.Matteotti ti permette di acquisire una formazione
professionale e di migliorare la tua situazione lavorativa.
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Cerchi una formazione professionale? Vuoi migliorare la tua
posizione lavorativa? Hai abbandonato gli studi e vuoi

arricchire il tuo bagaglio culturale e conseguire un diploma?

La Scuola Serale G. Matteotti di Pisa (Corsi di Istruzione di Il livello per
Adulti) ti offre 'opportunita di:

Completare o svolgere integralmente Accedere a tutti i concorsi pubblici o
un percorso di studi superiori privati riservati ai diplomati

maturita Continuare gli studi all’'universita e
iscriversi in qualsiasi facolta

Conseguire il diploma di

Migliorare |la tua posizione lavorativa

Il piano di studi & simile alla scuola ‘diurna’, ma é organizzato per venire
incontro alle esigenze particolari di ogni studente:

Diamo la possibilita di abbreviare il
percorso scolastico e di saltare una o
piu classi con esami di integrazione
e/o idonetita

Il monte ore settimanale é ridotto al
settanta per cento

Abbiamo un’attenzione particolare
per gli studenti lavoratori

Curiamo i recuperi in itinere, privile-
giando il lavoro in classe

Prevediamo corsi di lingua italiana per
facilitare gli studenti stranieri

Riconosciamo i crediti formativi gia
acquisiti (per esempio frequenza
totale o parziale di altri percorsi di
studio, attivita professionali svolte,
etc.) per poter ridurre le materie da
frequentare

Attiviamo corsi di recupero e di poten-
ziamento per colmare le lacune o mi-
gliorare il rendimento nelle materie di
indirizzo e nelle lingue straniere
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PROGETTI ALLINTERNO DELL'AUTONOMIA SCOLASTICA

Ogni anno vengono proposti vari progetti (Progetti PON, certificazioni lingui-
stiche, progetti di competenze informatiche...) che rafforzano I'iter scolastico e
formativo dei nostri studenti, con lo scopo di migliorare la cre-
scita personale, di favorire [lintegrazione sociale e valorizzare le
diversita culturali.

A questi percorsi possono iscriversi:

e gli adulti, anche stranieri, in possesso del titolo di studio di 3 media;

e gli adolescenti che hanno compiuto 16 anni e che, gia in possesso del
titolo di studio della 3* media, dimostrano di non poter frequentare il
corso diurno;

e i diplomati interessati a un nuovo percorso di studi.

Abbiamo due indirizzi di studio:
“Servizi commerciali” e “Enogastronomia e ospitalita alberghiera”.




SERVIZI PER 'ENOGASTRONOMIA E

’OSPITALITA ALBERGHIERA

Descrizione del profilo formativo

Questo indirizzo ha I'obiettivo generale di far acquisire agli studenti competenze
tecnico-pratiche, organizzative e gestionali nella progettazione, offerta e com-
mercializzazione dei prodotti e dei servizi enogastronomici e dell'ospitalita al-
berghiera. In particolare, il percorso dedicato all'enogastronomia approfondisce
gli aspetti relativi alla valorizzazione, produzione, trasformazione, conserva-
zione e presentazione dei prodotti enogastronomici e alla promozione delle
risorse enogastronomiche del territorio, curando anche gli aspetti della comuni-
cazione e dei rapporti con il cliente in due lingue straniere.

Alcuni lavori possibili dopo il diploma

Con il titolo acquisito & possibile trovare occupazione, per esempio come cuoco,
addetto o assistente di cucina, presso ristoranti, alberghi con ristoranti, strut-
ture di ristorazione collettiva (mense scolastiche, mense aziendali), gastrono-
mie, aziende di catering, aziende di produzione pasti, aziende di ristorazione
viaggiante. Il diplomato pud lavorare sia in cucina che in sala.
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QUADRO ORARIO SERVIZI PER LENOGASTRONOMIA E

’OSPITALITA ALBERGHIERA

Primo periodo Secondo periodo Terzo
didattico didattico periodo
ore ore didattico
DISCIPLINE ore
| 1 1l v Vv

Lingua e letteratura italiana 99 99 99 99 99
Lingua inglese 66 66 66 66 66
Storia 99 66 66 66
Diritto ed Economia 66
Matematica 99 99 99 99 99
Scienze integrate 99
Fisica/chimica 99
Scienza degli alimenti /scienza e 99 66 99 66
cultura dell’alimentazione
Laboratorio di servizi 66 66 132 99 99
enogastronomici — settore cucina
Laboratorio di servizi 66 66 66 66
enogastronomici — sala e vendita
Laboratorio di servizi 66 66
di accoglienza turistica
Seconda lingua straniera 99 99 66 66
Francese
Diritto e tecniche amministrative 99 99 99

Religione Cattolica 33 33 33



SERVIZI COMMERCIALI

Descrizione del profilo formativo

L'indirizzo Servizi Commerciali approfondisce sia gli aspetti amministrati-
vo-contabili e commerciali dell'attivita aziendale, sia le attivita di comunica-
zione, marketing e promozione dell'immagine aziendale, anche attraverso |'uti-
lizzo di strumenti tecnologici innovativi e di due lingue straniere.
Il Diplomato di istruzione professionale nell’indirizzo “Servizi commerciali”
partecipa alla realizzazione dei processi amministrativo-contabili e commerciali;
utilizza le tecnologie informatiche di pitu ampia diffusione; collabora alle attivita
di comunicazione, marketing e promozione delllimmagine aziendale.

Alcuni lavori possibili dopo il diploma

Con il titolo acquisito & possibile trovare occupazione, per esempio in qualita di
addetti amministrativi, addetti alle vendite e al servizio clienti, in piccole e
medie imprese, aziende commerciali, artigianali e dei servizi. Il diplomato pud
quindi lavorare nelle imprese private (ufficio amministrativo, marketing e com-
merciale), nelle aziende della pubblica amministrazione, nelle istituzioni no-
profit, organizzazioni non governative, associazioni di categoria.
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QUADRO ORARIO SERVIZI COMMERCIALI

Primo periodo Secondo periodo Terzo
didattico didattico periodo
ore ore didattico
DISCIPLINE e
| 1l 1] \Y Vv
Lingua e letteratura italiana 99 99 99 99 99
Lingua inglese 66 66 66 66 66
Storia 99 66 66 66
Diritto ed Economia 66 66 99 99
Matematica 99 99 99 99 99
Scienze integrate 99
Fisica 66
Chimica 66
Informatica e Laboratorio 66 66 33 33 66
Tecniche professionali dei servizi 132 132 198 198 165
commerciali
Tecniche di comunicazione 66 66 66
Seconda lingua straniera 66 99 66 66 66
Francese

Religione Cattolica 33 33 33
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I.P.S.A.R. MATTEOTTI
Via Garibaldi 194, 56124 Pisa (Pl)
Telefono: 05094101
Fax: 050941031
Sito web: www.matteotti.it
Email: serale@matteotti.it



